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Typ nerezové normativní oceli:   

 - austenitická nerezová ocel schválená do potravinářství, typ CrNi 18/10, chemické složení C max. 0,07 %, Cr 17 – 19 %, Ni 8,5 – 10,5 %, jakost dle ČSN 17240, 17241, DIN W. Nr. 1.4301, ASTM 304 s atesty 

pro použití ke styku s potravinami, povrchové brusné provedení v jemnosti "240" nebo v úpravě "Scotchbrite"

– Police v podstavbách 1,0 mm

– Pracovní stoly 1-1,5 mm

– Odkapávací pulty 1-1,5 mm

– Dřezy, hluboké 1,0 mm

Nerezová ocel musí odpovídat předem stanovené tloušťce dle norem, a to následovně (minimální tloušťka):

POZNÁMKY K SOUPISU ZAŘÍZENÍ VE VÝKAZU VÝMĚR 

 - REKONSTRUKCE A MODERNIZACE FOTBALOVÉHO HŘIŠTĚ SK UNION BŘEVNOV, PRAHA 6 -  

ul. Skokanská, 169 00 Praha pozemky č.p. 2484/58, 2484/3, 2484/6, 2484/7, 2489/4, k. ú. Břevnov (729582)

Číselné pozicování soupisu a výkresu:

Pořadová čísla v legendě souhlasí s pozičními čísly na výkresech

Názvy výrobků:

Případné uvedené názvy výrobků s typovým označením nebo názvem výrobce jsou pouze informativního charakteru a slouží k popsání stanovené kvality a jakosti výrobku

Realizační upřesnění rozměrů na stavbě: 

Veškeré rozměry technologického zařízení v této tabulce budou upraveny dle skutečnosti na stavbě a dle vybraných typů zařizovacích předmětů a kuchyňské technologie a případně přizpůsobeny stávající 

technologii

Následující specifikace se vztahují na všechny položky zmíněné dále, které jsou zkonstruované na míru. Všechny použité materiály musí být nové a musí mít nejvyšší kvalitu, schválenou pro dané odvětví, jakož i 

musejí odpovídat specifikovaným jakostním normám.

Materiály a zpracování nerezového nábytku: 

Instalační vývody:

Veškeré instalační vývody včetně dimenzí a příkonu před jejich realizací upřesní vybraný dodavatel kuchyňské technologie

Doplňková ochrana a uzemnění zařízení:

Veškeré kovové zařízení musí být ochranně pospojováno

Požadavky na standardy technologického vybavení gastronomického provozu:

Veškeré stoly, pokud není specifikováno jinak – NEREZ, zemnící šrouby na zadních nohách ve výšce cca 70 mm, skříňky je možné uzemnit na horní stěně skříňky.

– Korpusy skříněk 1,0- 1,5 mm

Desky pracovní stolové

Pracovní desky i dřezové musí být vyrobeny z austenitické nerezavějící oceli 18Cr/10Ni jakosti dle ČSN 17240,17241,DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro použití ke styku s potravinami.

Síla použitého materiálu desky min. 1-1,5 mm s nerez výztuhami. Deska plně zavařena a vybroušena a bez nebo s límcem-límci i po straně a ze zadní strany jsou límce plně uzavřené. Desky budou opatřeny 

povrchovou úpravou broušenou se zrnem o hodnotě 240 nebo leském kartáčovém povrchu Scotchbrite.. Svaření a následné vybroušení svislých rohů desky o tloušťkách 40 nebo 50 mm a dle přání i jiného 

rozměru, je provedeno s napojením na uvedenou hodnotu brusu.  Deska tak musí tvořit s podnožím kompaktní celek vyhovující nejpřísnějším hygienickým předpisům.

– Dvířka 1,0 mm

– Základny skříněk 1,0 mm

– Vodící lišty 1,5 mm

– Nerezové trubkoví (40x40 mm) 1,0 mm

– Deskové regály 1-51,3 mm

Desky pracovní nerezové dřezové

Pracovní desky musí být opatřeny vevařeným lisovaným dřezy nebo dřezy o příslušných velikostech a hloubce. Vevaření musí být provedeno s vybroušeným bezespárovým napojením bez vizuální možnosti 

zjištění místa tohoto napojení.

Zásuvky nerezového nábytku

Uchyceny jsou na nerezových teleskopických trojdílných držácích nebo vysouvatelných nerezových dvoudílných držácích v provedení pro možnost plného vysunutí zásuvek a pro možnost event. vložení GN 1/1.

Uzamykatelná nebo neuzamykatelná čela zásuvek musí být uzavřená a musí být opatřeny madly  bez použití plastických hmot.  Zásuvky budou provedeny buď v bloku a jako zásuvkový blok budou použity u stolů 

nebo budou používány jednotlivě a včetně nerezového krytu jsou umístěny pod deskou stolu samostatně nebo vedle sebe.
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počet kanaliz.

ks kW/ks napětí V celkem kW SV TV DN

1. NP

M.Č. 1.08 - WC ZAMĚSTNANCŮ GASTRO

1

kombinové WC, 

 - technická sanitární keramika, 

 - s duálním splachovací nadrží, 

 - rozměry cca: 710x455x855 mm

1 DN110

 - dodávka stavby

 - požadavky na stavební 

připravenost určí ZTI

M.Č. 1.07 - PŘEDSÍŇ WC ZAMĚSTNANCŮ GASTRO, ÚKLID

2

keramické umyvadlo, vč. pákové směšovací baterie,

 - směšovací na TV a SV

 - vč. dávkovače jednorázových papírových  ručníků, 

 - vč. dávkovače tekutého mýdla

1 ½ – R ½ – R DN40

 - dodávka stavby

 - požadavky na stavební 

připravenost určí ZTI

3
keramická výlevka, 

 - vč. nástěnné směšovací baterie na TV a SV
1 DN110

 - dodávka stavby

 - požadavky na stavební 

připravenost určí ZTI

M.Č. 1.09 -   ŠATNA GASTRO, DENNÍ MÍSTNOST

4

šatní skříň, sestava, 8 úložných boxových prostorů ,  

 - plechové nebo lamino provedení, 

 - s odděleným uložením civilního a pracovního oděvu, 

 - šatní skříňka s odvětráním, 

 - rozměry cca: 1000x500x1800 mm

1
 - dodávka stavby 

(díl interiéru)

4.1.

kuchyňská linka přístěnná, vč. nástěnné skříňky v. 300 mm, 

vč. dřezu s odkapovou plochou a dřezové baterie, 

 - interiérové laminov provedení (dezén LTD upřesní

architekt nebo stavebník),

 - vlevo spodní dřezová skříňka uzavřená, šíře cca 1000 mm,

 - vpravo podstavná chladnička, 

 - rozměry cca: 1700x600x900 + 300 mm (horní skříňka

1 ½ – R ½ – R DN50

 - dodávka stavby 

(díl interiéru)

 - nad pracovní plochou 

omyvatelný obklad

A

Nerezové stoly

Budou tvořeny pracovní nerezovou deskou a podnožím různého osazení – např. pouze vlastním podnožím nebo podnožím s odkládací nerezovou policí nebo i s bočním a zadním oplechováním nebo uzavřeným 

podnožím, opatřeným dvířky posuvnými nebo uchycenými na pantech nebo se zásuvkovým blokem a prostory pro GN. U Provedení skříňkového tzn ze třech stran zaplechován s policí, bez police, s čelními dvířky 

apod. bude dodáno  skříňkové provedení v běžném hygienickém standardu. Pro podnoží bude rovněž použity nerezové materiály z austenitické nerezavějící oceli 18Cr/10Ni jakosti dle ČSN 17240,17241,DIN 

W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro použití ke styku s potravinami. Pro nohy bude použitý jäcklový materiál 40/40 mm o tloušťce stěny 1,5 mm. Pro oplechování bude použit nerezový plech o tloušťce min. 1 mm 

a pro police nerezové výztuhy s tím, že police bude přivařena k nosné konstrukci stolu nebo bokům stolu.

Podnoží musí být opatřeno nosnými stavitelnými nožičkami z plastu o možnosti regulace výšky stolu v rozmezí až 30mm.

Ve standardu nesmí být žádné spoje provedeny nýtováním. Jsou provedeny pouze svářením pod ochranou atmosférou argonu. A řádně očištěny od svařování. 

TABULKA  POTŘEB  MÉDIÍ  TECHNOLOGIE  KUCHYNĚ

voda celkem

bez DPH

Legenda: K - volný kabel v chráničce dle ČSN, Z - zásuvka, SV - studená voda, TV - teplá voda, SVM - studená voda změkčená, R - roháček, P - pračkový ventil, V - kulový ventil, BN a BS - baterie nástěnná a stolní (nebude-li 

uvedeno jinak, dodávka stavby), mezi přívod plynu a plynový přístroj musí být vždy nainstalován uzávěr (dodávka stavby), mezi přívod elektřiny a elektrický stroj musí být vždy nainstalována zásuvka nebo nebo předřazený 

příslušný fázový vypínač (dodávka stavby), SJ - elektrické stroje samostatně jištěné,  nemobilní stroje a zařízení musí být uzemněny ochranným pospojením, ZTI odpady instalované před termickými přístroji (varné, smažící, 

pečící, fritovací stroje) odolné 100 °C, NČP(mm)=míra nad čistou podlahou, rozměry(mm): šířka x hloubka x výška

Soupis gastrotechnologického zařízení poznámka
cena ks

bez DPH

elektřina
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5

chladící skříň, podpultová - podstavná, 

 - bílé nebo silver provedení, objem 130 litrů, 

 - uzamykatelná, ventilační nebo statické chlazení, 

 - teplotní regulace od -2 do +8 °C,

 - roštové police, automatické odtávání, 

 - rozměry: 600x585x855 mm

1 0,15 230 - Z 0,15
 - dodávka gastra

 - kód: č. 00018382 
9 990 9 990

6

mikrovlnná trouba, s objemem cca 20 litrů, 

 - nerezové provedení, s otočným talířem, 

 - analogové nebo digitální ovládání, 

 - velký průzor dveří a vnitřní osvětlení komory, 

 - rozměry: 510x300x310 mm

1 1,50 230 - Z 1,50
 - dodávka gastra

 - kód č. 00012809
3 990 3 990

6.1.
jídelní židle, 

 - nosnost 110 kg
2

 - dodávka stavby 

(díl interiéru)

6.2.

jídelní stůl, omyvatelná pracovní plocha, 

 - nosnost 110 kg

 - rozměry: 800x800x720 mm

1
 - dodávka stavby 

(díl interiéru)

M.Č. 1.06 -   CHODBA/SKLAD

6.3.

ocelový skladový regál, 4-ti policový,

 - komaxitový bílý nebo světle šedý nástřik

 - nosnost 1 police min. 150 kg, 

 - přestavitelné police, 

 - rozměry: cca 900x400x2000 mm

3  - dodávka gastra 4 540 13 620

M.Č. 1.05 - SKLAD

7

ocelový skladový regál, 4-ti policový,

 - komaxitový bílý nebo světle šedý nástřik

 - nosnost 1 police min. 150 kg, 

 - přestavitelné police, 

 - rozměry: cca 900x600x2000 mm

2  - dodávka gastra 4 990 9 980

8
nápojové tlakové KEG sudy,

 - dodávka provozovatele
2

 - dodávka provozovatele 

(vybraného pivovaru)

9

nerezový svařovaný regál, 3 policový, uzavřený dveřmi, 

 - nerezové provedené gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304

 - nosnost 1 police min. 100 kg, 

 - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry: cca 800x500x2000 mm

1  - dodávka gastra 24 481 24 481

M.Č. 1.04 - BUFET
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chladící skříň prosklená, posuvné dveře,

 - chladící prosklená nápojová skříň je určena pro 

   profesionální vyžití k prezentaci a prodeji balených nápojů a 

   potravin, teplota 2 - 10 °C, objem hrubý/čistý  967 / 645 l litrů, 

 - intenzivní ventilované chlazení - dynamické proudění vzduchu 

   přes výparník, který je umístěným uvnitř chladícího prostoru 

   (intenzivní a účinné chlazení i při často otevřených dveřích a

    okolní teplotě až +38°C),

 - snadno přístupný a spolehlivý systém chlazení, automatické 

   odtávání, elektronické ovládání a nastavení teploty (Carel),

 - dvojitá izolovaná bezpečnostní skla dveří, elegantní černý rám 

   dveří (2x křídlové dveře), pevné vnitřní stěny s odolnými 

   nerezovými nosníky polic a úchytů (číselně označeny polohy 

   police), 

 - denní spotřeba pouze: 8.65 kWh/24h

 - 5 x roštové kovové police, snadno výškově polohovatvatelné,

  police a úchyty jsou děleny dle dveří, kvalitní vnitřní LED

   osvětlení,

 - zámek dveří, systém snadného otevírání dveří, odolné madlo, 

  vpředu výškově stavitelné nohy, vzadu kolečka pro snadnou 

  manipulaci a úklid pod skříní,

 - rozměry: 1200x740x2000 mm

1 0,88 230 - Z 0,88  - dodávka gastra 46 520 46 520

11

odsavač par pasivní, nástěnné nebo závěsné provedení, 

 - nerezové provedení - gastronomická chromniklová ocel ve

   třídě AISI 304, tuhá celonerezová svařovaná konstrukce,  

 - včetně lapače tuku a osvětlení, 

 - s výtokem na vzniklý kondenzát, 

 - rozměry: 1600x900x450 mm

1 0,1 230 - K 0,1

 - dodávka stavby (VZT)

 - napojení odsavače par 

provede VZT

12

chladící stůl pultový, 2- sekcový, 

 - objem cca 280 litrů, 2 x dveřní sekce na GN 1/1,

 - nerezové provedené gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304

 - ventilační chlazení, teplotní regulace od -2 do +8 °C,

 - roštové police, automatické odtávání, 

 - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry: cca 1350x700x900 mm

1 0,20 230 - Z 0,20  - dodávka gastra 39 990 39 990

13

kontaktní gril s příklopem, 

 - nerezové provedení, vč. zásuvky na odkapávání tuku, 

 - litonová pečící deska vroubkovaná - s nepřilnavým povrchem, 

 - velikost litinové pečící desky 365x245 mm, 

 - přesná regulace teploty od +0 do 250 °C, 

 - rozměry: 510x430x240 mm

1 3,00 230 - Z 3,00  - dodávka gastra 10 990 10 990

14

stolní el. ohřívač uzeniny, s výpustí,

 - nerezové provedení, o velikosti GN 1/2

 - termostatická regulace od 30 do 90 °C, 

 - zdvojené dno, parní ohřev a udržovač

 - rozměry: 269x364x244 mm

1 3,50 230 - Z 3,50  - dodávka gastra 5 990 5 990

15

stolní HOT DOG, se zásobníkem, 4 trny, košík,

 - nerezové provedení, 

 - vypínac a kontrolka chodu

 - sklenená nádoba na ohrev párku

 - samostatné vyhrívání hrotu a nádobky

 - trny z lešteného hliníku

 - prumer trnu 25 mm

 - délka trnu 19 cm

 - derované dno a delicí prícka nádoby

 - rozměry: 480x300x350 mm

1 1,10 230 - Z 1,10
 - dodávka gastra

 - kód č. 00005542
9 990 9 990
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pracovní stůl, s vevařeným 2 x dřezem, 

s částečnou spodní policí pod dřezem, 

spodní prostro pro volný pro instalaci spotřebičů -

světlost 860 mm, vč. otvoru pro dřezovou baterii, 

 - nerezové provedení gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304,  

 - pracovní deska v přechodu na stěny opatřena zvýšeným 

   límcem, 

 - vevařený dřez s prolisem, rozměry 500x500x250 mm, 

 - vavařený dřez 300x500x250 mm

 - spodní plná úložá police, 

 - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry cca: 1200x700x900 mm

1 ½ – R ½ – R DN50  - dodávka gastra 22 900 22 900

16.1.

baterie stolní páková, s loketní pákou, PROFI, 

 - otočné raménko, tělo batarie nerezové, 

 - vyměnitelná černá plastová loketní páka,

 - směšovací na TV a SV

 - výška 380 mm, šířka 260 mm

1
 - dodávka gastra

kód č.  00000052
3 490 3 490

16.2.

baterie stolní páková, s přepínáním na sprchu, PROFI, 

 - otočné raménko, tělo batarie nerezové, 

 - flexi pružinová stojánková baterie, 

 - směšovací na TV a SV

 - výška 500 mm

1  - dodávka gastra 5 500 5 500

17

mrazící skříň profesionální, podpultová, 

 - nerezové provedení, objem 130 litrů, 

 - uzamykatelná, statické chlazení, 

 - teplotní regulace od -10 do -25 °C,

 - roštové police, automatické odtávání, 

 - rozměry: 600x585x855 mm

2 0,15 230 - Z 0,30
 - dodávka gastra

 - kód č. 00018397
12 990 25 980

18

nástěnná skříňka s policí, uzavřená - posuvné dveře, 

 - nerezové provedené gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304,  

 - tuhá celonerezová svařovaná konstrukce z uzavřeného 

   profilu,

 - rozměry: 1500x350x650 mm

1  - dodávka gastra 17 990 17 990

19

chladící skříň profesionální, podpultová, 

 - nerezové provedení, objem 130 litrů, 

 - uzamykatelná, ventilační chlazení, 

 - teplotní regulace od -2 do +8 °C,

 - roštové police, automatické odtávání, 

 - rozměry: 600x585x855 mm

1 0,15 230 - Z 0,15
 - dodávka gastra

 - kód: č. 00018382 
11 990 11 990
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kávovar  stolní, vč. filtrace vody, až 21 kávových specialit, 

vč. kapučína, 

 - barevný TFT displej, možnost použití mleté kávy, vč. mlýnku,

 - variabilní spařovací jednotka (5 - 16 g)

 - nastavitelná síla kávy (až 8 stupňů)

 - nastavitelná teplota kávy (2 stupně)

 - nastavitelný objem vody

 - výškově nastavitelná výpust kávy (65 - 111 mm)

 - výškově nastavitelná výpust na cappuccino a horkou vodu

   (107 - 153 mm)

 - výpust horké vody (3 úrovně)

 - mlýnek Professional Aroma Grinder

 - možnost naprogramování 21 nápojů (1 nebo 2 ristretta, 

    1 nebo 2 espressa, espresso doppio, 1 nebo 2 kávy, kávová 

   specialita, cappuccino, latte macchiato, flat white, espresso 

   macchiato, porce mléka, horká voda, horká voda pro čaj)

 - úspora energie, funkce předspaření

 - možnost přípravy 2 šálků zároveň

 - nastavitelná tvrdost vody, 

 - integrované procesy proplachů/čištění a odvápnění

 - zásobník na vodu: 5 l, zásobník na zrno: 500g

 - zásobník na odpad: 40 porcí

 - rozměry: 373x461x524 mm

1 3 230  -Z 3  - dodávka gastra 83 200 83 200

20.1.

chladnička na mléko, black provedení,

 - černý design, objem 2,5l,

 - zchladí a následně udržuje mléko při ideální teplotě 4 °C,

 - plnění mléka možné přímo za chodu, integrovaný indikátor 

    úrovně mléka, vhodný pro mytí v myčce nádobí,

 - rozměry: 150x319x234 mm

1 0,1 230 - Z 0,1  - dodávka gastra 10 990 10 990

21

pracovní stůl, s vevařeným umyvadlem, s částečnou 

spodní policí pod dřezem, spodní prostro pro volný pro

instalaci spotřebičů - světlost 860 mm, vč. otvoru pro 

dřezovou baterii, 

 - nerezové provedení gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304,  

 - pracovní deska v přechodu na stěny opatřena zvýšeným 

   límcem, 

 - vevařený dřez s prolisem, rozměry cca 340x400x200 mm, 

 - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry cca: 1700x600x900 mm

1 ½ – R ½ – R DN50  - dodávka gastra 17 990 17 990

21.1.

baterie stolní páková, s loketní pákou, PROFI, 

 - otočné raménko, tělo batarie nerezové, 

 - vyměnitelná černá plastová loketní páka,

 - směšovací na TV a SV

 - výška 380 mm, šířka 260 mm

1
 - dodávka gastra

kód č.  00000052
3 490 3 490

22

pracovní stůl,  spodní police,  boční obklad připravený 

interiérové obložení (obklad dodávka interiéru)

 - nerezové provedení gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304,  

 - pracovní deska v přechodu na stěny opatřena zvýšeným 

   límcem, 

  - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry cca 1000x700x900 mm

1

 - dodávka gastra

 - stůl popřípadě snížený - 

dle výšky ÚT

 - boční obklad připravený 

interiérové obložení (obklad 

dodávka interiéru)

14 990 14 990
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23

chladící pulotvá vitrína v provedení "CUBUS", 

 - nerezová ocel, bruto objem 120 litrů, 

 - dvojité izolační sklo, automatické odtávání, 

 - zadní prosklené posuvné dveře

 - nastavitelné nožky, automatické odpařování kondenzátu, 

 - rovná prosklená vrchní část

 - vnitřní LED osvětlení

 - ventilované chlazení od +2 do +8°C,

 - rozměry: cca 900x560x670 mm 

1 0,24 230 - Z 0,24  - dodávka gastra 20 760 20 760

24

výčepní stůl neutrální, s vevařenou odkapní a ostřikovou

vaničkou, pracovní deska vč. prolisu, s vevařeným 

dřezem na spüllboy, stůl ze předu a z boku připravený pro 

interiérový obklad (obklad dodávka interiéru), stůl uzavřený

dveřmi s odvětráním, 

 - nerezové provedení gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304,  

 - pracovní deska v přechodu na stěny se zvýšeným límcem,

 - vevařený dřez 300x500x300 mm, 

 - spodní prostor volný pro uložení výčepní technologie, 

 - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry cca: 1300x700x900 mm

1 ½ – R ½ – R DN50

 - dodávka gastra

 - stůl ze předu a z boku 

připravený pro 

interiérový obklad (obklad 

dodávka interiéru)

29 990 29 990

24.1.

baterie stolní, výčepní, s podhladinovým vývodem

a výtokovým raménkem, 

 - otočné raménko, 

 - směšovací na TV a SV

1  - dodávka gastra 3 450 3 450

25
nápojové tlakové KEG sudy,

 - dodávka provozovatele
3

 - dodávka provozovatele 

(vybraného pivovaru)

26

průtokové výčpení chlazení, vč. pythonu a výčepního stojanu,

 - dimenze průtokového chladiče na 3 nápoje, vč. vodní 

   smyčky pro dochlazení výčepní hlavy

 - vč. sanitační stanice pro zvolený bajonet,

 - vč. hnacího plynu, 

 - dodávka provozovatele

1 0,5 230 - Z 0,5 ½ – R
 - dodávka provozovatele 

(vybreného pivovaru)

27

pracovní stůl, se zásuvkovým blokem, zásuvkový 

spodní set 3 x zásuvka s plnovýsuvem, v části pod 

pokladnou 2 spodní police,

 - nerezové provedení gastronomická chromniklová ocel ve   

   třídě DIN 18/10 - AISI 304,  

 - pracovní deska v přechodu na stěny se zvýšeným límcem,

 - 3 x zásuvka s plnovýsuvem, 

 - výškově stavitelné nohy, 

 - rozměry: cca 1200x700x900 mm

1

 - dodávka gastra

 - stůl ze předu a z boku 

připravený pro 

interiérový obklad (obklad 

dodávka interiéru)

27 890 27 890

28

EET pokladna, 

 - zásuvka pro hotovostní peníze, 

 - s platebním terminálem

1 0,05 230-Z 0,05  - dodávka provozovatele

29

interiérový přední obklad, s horní barovou deskou širouku cca 

300 mm, 

 - vč. pojezdové odkladové police, šíře cca 250 mm,

 - materiálové a konstrukční provedení upřesní díl interiéru, 

 - rozměry: délka cca 3450 mm

14,77celková spotřeba elektro
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12Součastnost 0,8

cena zařízení bez DPH

Vyhotovil dne 30. 5. 2025, Štefan Miko

Ing. ŠTEFAN MIKO

tel. +420 724 239 411

obchodně-technické oddělení

projekce gastroprovozů

dodávky gastrozařízení

DODAVATELSKÉ SLUŽBY-CZ

DIVIZE: TECHNOLOGIE GASTRO 

Za Mlýnem 1721, 25301 Hostivice 

IČO: 70785091, Česká Republika

Tel.: +420 324 145 900

Fax: +420 324 145 900

e-mail: miko@dodavatelskesluzby.cz

e-mail: gastro@dodavatelskesluzby.cz

www.dodavatelskesluzby.cz

montáž zařízení

 - vč. odzkoušení, zaškolení personálu

 - vč. revizních zpráv a dokumentů ke kolaudaci

 - vč. autorizované (kulatým státním razítkem) projektové 

   dokumentace skutečného provedení díla

cena celkem bez DPH

doprava zařízení

 - vč. manipulace zařízení na staveništi

 - vnitrostátní, mezistátní přeprava
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